
C L O V E R  C L U B
Gin Tanqueray Rangpur, puré de frambuesas, aquafaba. $150

N U E V A  Y O R K  S O U R
Bullet Bourbon, aquafaba, Malbec. $150

S E A  B R E E Z E
$150

A P E R O L  S P R I T Z
Aperol, Prosseco Cinzano, agua mineral. $150

M O C K T A I L S
$70

F R U T A S  S A L V A J E S
Té de frutos rojos, jarabe de cereza, jugo de piña 

P O N C H E  M E X A
Té de manzana y canela, jugo de granada, jugo de naranja

V I N O  R O S A D O  
 C A S A  M A D E R O  V

México, Valle de Parras, Shiraz. Botella 
( 7 5 0 m l )  $750 - Copa ( 1 5 0 m l ) $145 

B E B I D A S  S I N  A L C O H O L
Refrescos  ( 3 5 5 m l  c / u )  Limonadas  ( 3 5 0 m l )

Coca Cola $45

Coca Cola Light $45

Coca Cola Sin Azúcar $45

Fresca $45

Fanta $45

Sprite $45

Topo Chico Vidrio $45

Agua Tónica $45

Agua Natural $45

Perrier $65

St. Peregrino $65

Limonada mineral/Natural $45

C A F É
Americano ( 2 3 7 m l )  $45 

Carajillo $150

V I N O  T I N T O
C A S A  M A D E R O  3 V

Mexico, Valle de Parras, blend 
cabernet-merlot-tempranillo. 

Botella ( 7 5 0 m l )  $850  - Copa ( 1 5 0 m l )  $180

C U N E  C R I A N Z A  
España, Rioja, Crianza, 

Botella ( 7 5 0 m l )  $560  - Copa ( 1 5 0 m l )  $120

M O N T E  X A N I C  C A B E R N E T  
Mexico, Valle de Guadalupe, cabernet 

sauvignon.  Botella ( 7 5 0 m l )  $1,200

T E R R A Z A S  M A L B E C  R E S E R V A
Argentina, Mendoza, Malbec R.

Botella ( 7 5 0 m l ) $950

F I N C A  R E S A L S O
España, Ribera del Duero, Tempranillo  

Botella ( 7 5 0 m l )  $1,100

V I N O  B L A N C O
C A S A  M A D E R O  2 V

México, Valle de Parras, blend, 
Chardonay-Chenin blanc.

Botella ( 7 5 0 m l ) $750  - Copa ( 1 5 0 m l ) $150

M O N T E  X A N I C  V I Ñ A  K R I S T E L
México, Valle de Guadalupe, Sauvignon Blanc. 

Botella ( 7 5 0 m l ) $700  - Copa ( 1 5 0 m l ) $145 

C O C T E L E S  D E  A U T O R
#AsíSeSienteSonora

S E R I  $ 1 5 0
Mezcal Unión Joven, jarabe de naranjitas y 

aloe vera (180 ml).

P A L O M A  N E G R A  $ 1 5 0
Tequila Don Julio Reposado, Cordial de 

toronja, carbón activado y burbujas (140 ml).

L A  C A C H O R A  $ 1 5 0
Mezcal Unión Joven, jugo de mandarina, 

agua de coco (215 ml).

C A S A  G R A N D E  $ 1 5 0
Gin Tanqueray London, puré de 

mango-frambuesa, jugo de granada y agua 
tónica (240 ml).

M A Y O  $ 1 8 0
Tequila Don Julio 70, Smirnoff tamarindo, 

agua de pepino, escarcha sal de chiles (180 ml).

A T A R D E C E R E S  $ 1 5 0
Bacanora Montaraz, Aperol (aperitivo de 

naranja), jarabe de cereza, aquafaba (140 ml).

Y A Q U I  S P R I T Z  $ 1 5 0
Bacanora Montaraz, jarabe de lavanda, St 

Germain, Cavicchioli Bianco

U V O L A  F I Z Z  $ 1 5 0
Gin Tanqueray Rangpur, uvola de la casa, 

Orange Bitters (150 ml).

C O Q U E T A  $ 1 5 0
Gin Tanqueray London, Licor 43, agua de 

coco, compota de frutos rojos (175 ml).

M A Ñ A N A  E N  K I N O  $ 1 5 0
Tequila Don Julio blanco, aquafaba de 
naranja, Amaretto Dissarono, Pshauds 

Bitters (165 ml).

D I G E S T I V O S

P O S T R E  E N  S A N  C A R L O S  $ 1 5 0
Ron Zacapa Ambar, pepino fresco, espuma 

de coco con maracuyá (150 ml).

S U A Q U I  $ 1 5 0  
Crema de Bacanora Aguamiel, cold brew 
de naranja, espuma de lemongrass (90 ml).

C O C T E L E S  C L Á S I C O S  
“Para poder entender tu presente,

primero debes comprender tu pasado”

O L D  F A S H I O N E D  $ 1 6 5
Bullet Bourbon, Angostura bitters, azúcar 

(55 ml).

N E G R O N I  S B A G L I A T O  $ 1 8 0
Cinzano rosso, Campari, Cavicchioli Bianco 

(90 ml).

M O C K T A I L S

F R U T A S  S A L V A J E S  $70
Té de frutos rojos, jarabe de cereza, jugo de 

piña (160 ml). 

P O N C H E  M E X A  $70
Té de manzana y canela, jugo de granada, 

jugo de naranja (195 ml).

C E R V E Z A  A R T E S A N A L

B U Q U I  B I C H I  B R E W I N G :
B A N Q U E T E R A  (355 ml)

Kolsch $95

S A H U A R I P A  (355 ml)
Indian Pale Ale $95

C E R V E Z A S  N A C I O N A L E S  
( 3 5 5 m l  c / u )

Corona $50
Victoria $50

Pacífico Light $55
Pacífico Suave $55
Michelob Ultra $60
Negra Modelo $55

Modelo Especial $55
Stella Artois $60

P A R A D I S E  $ 1 5 0  
Gin Tanqueray, brandy cocinado con 

durazno de temporada, jugo de naranja (90 ml).

D R Y  M A R T I N I  $ 1 8 0
Gin Tanqueray Ten, Cinzano Extra Dry, 

aceituna (80 ml).

M O S C O W  M U L E  $ 1 8 0
Vodka Ketel one, limón fresco y cerveza de 

jengibre (175 ml).

M A R G A R I T A  O N  T H E  R O C K S  
$ 1 5 0

Tequila Don Julio blanco, licor de naranja, 
limón fresco (90 ml).

C L O V E R  C L U B  $ 1 5 0
Gin Tanqueray Rangpur, puré de 

frambuesas, aquafaba (150 ml).

N U E V A  Y O R K  S O U R  $ 1 8 0
Bullet Bourbon, aquafaba, Malbec (195 ml).

S E A  B R E E Z E  $ 1 5 0
Vodka Ketel one, Jugo de Granada, Jugo de 

Toronja (190 ml).

A P E R O L  S P R I T Z  $ 1 8 0
Aperol, Prosseco Cinzano, agua mineral (150 ml).
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C L O V E R  C L U B
Gin Tanqueray Rangpur, puré de frambuesas, aquafaba. $150

N U E V A  Y O R K  S O U R
Bullet Bourbon, aquafaba, Malbec. $150

S E A  B R E E Z E
$150

A P E R O L  S P R I T Z
Aperol, Prosseco Cinzano, agua mineral. $150

M O C K T A I L S
$70

F R U T A S  S A L V A J E S
Té de frutos rojos, jarabe de cereza, jugo de piña 

P O N C H E  M E X A
Té de manzana y canela, jugo de granada, jugo de naranja
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V I N O  R O S A D O  
 C A S A  M A D E R O  V

México, Valle de Parras, Shiraz. Botella 
( 7 5 0 m l )  $750 - Copa ( 1 5 0 m l ) $145 

B E B I D A S  S I N  A L C O H O L
Refrescos  ( 3 5 5 m l  c / u )  Limonadas  ( 3 5 0 m l )

Coca Cola $45

Coca Cola Light $45

Coca Cola Sin Azúcar $45

Fresca $45

Fanta $45

Sprite $45

Topo Chico Vidrio $45

Agua Tónica $45

Agua Natural $45

Perrier $65

St. Peregrino $65

Limonada mineral/Natural $45

C A F É
Americano ( 2 3 7 m l )  $45 

Carajillo $150

C A R P A C C I O  D E  A T Ú N
Láminas de atún fresco, relish de jícama, betabel, pepino y cebolla 

morada bañado en ponzu clásica. 220

P A P A D A  C H I M I C H U R R I
Papada de cerdo frita bañada en chimichurri argentino. 160

A G U A C H I L E  V E R D E
Camarón fresco en aguachile de chile serrano y tomatillo. 240

E N S A L A D A  F R U T O S  S E C O S
Ensalada de arándano y nuez en vinagreta de frutos rojos. 180

E N S A L A D A  D E  C A S A
Ensalada de durazno y supremas de naranja en vinagreta de limón. 140

E N S A L A D A  D Á T I L  Y  F R E S A
Ensalada de dátil y fresa con queso de cabra y vinagreta de cítricos y 

mostaza antigua. 160

S O P A  D E  T O R T I L L A
Acompañada de queso fresco y aguacate. 120

C R E M A  D E  C H I L E  V E R D E
Acompañada de pan campesino con mantequilla. 120

L O N C H E  P E P I T O

acompañado de jugo de carne. 320

L O N C H E  D E  P O L L O  C O N  A H O G O
Loche de milanesa de pollo con vegetales frescos. 140

T I R A D I T O  D E  R I B E Y E
Ribeye asado sobre salsa tatemada de chile serrano. $390

V I N O  T I N T O
C A S A  M A D E R O  3 V

Mexico, Valle de Parras, blend 
cabernet-merlot-tempranillo. 

Botella ( 7 5 0 m l )  $850  - Copa ( 1 5 0 m l )  $180

C U N E  C R I A N Z A  
España, Rioja, Crianza, 

Botella ( 7 5 0 m l )  $560  - Copa ( 1 5 0 m l )  $120

M O N T E  X A N I C  C A B E R N E T  
Mexico, Valle de Guadalupe, cabernet 

sauvignon.  Botella ( 7 5 0 m l )  $1,200

T E R R A Z A S  M A L B E C  R E S E R V A
Argentina, Mendoza, Malbec R.

Botella ( 7 5 0 m l ) $950

F I N C A  R E S A L S O
España, Ribera del Duero, Tempranillo  

Botella ( 7 5 0 m l )  $1,100

V I N O  B L A N C O
C A S A  M A D E R O  2 V

México, Valle de Parras, blend, 
Chardonay-Chenin blanc.

Botella ( 7 5 0 m l ) $750  - Copa ( 1 5 0 m l ) $150

M O N T E  X A N I C  V I Ñ A  K R I S T E L
México, Valle de Guadalupe, Sauvignon Blanc. 

Botella ( 7 5 0 m l ) $700  - Copa ( 1 5 0 m l ) $145 

C O C T E L E S  D E  A U T O R
#AsíSeSienteSonora

S E R I  $ 1 5 0
Mezcal Unión Joven, jarabe de naranjitas y 

aloe vera (180 ml).

P A L O M A  N E G R A  $ 1 5 0
Tequila Don Julio Reposado, Cordial de 

toronja, carbón activado y burbujas (140 ml).

L A  C A C H O R A  $ 1 5 0
Mezcal Unión Joven, jugo de mandarina, 

agua de coco (215 ml).

C A S A  G R A N D E  $ 1 5 0
Gin Tanqueray London, puré de 

mango-frambuesa, jugo de granada y agua 
tónica (240 ml).

M A Y O  $ 1 8 0
Tequila Don Julio 70, Smirnoff tamarindo, 

agua de pepino, escarcha sal de chiles (180 ml).

A T A R D E C E R E S  $ 1 5 0
Bacanora Montaraz, Aperol (aperitivo de 

naranja), jarabe de cereza, aquafaba (140 ml).

Y A Q U I  S P R I T Z  $ 1 5 0
Bacanora Montaraz, jarabe de lavanda, St 

Germain, Cavicchioli Bianco

U V O L A  F I Z Z  $ 1 5 0
Gin Tanqueray Rangpur, uvola de la casa, 

Orange Bitters (150 ml).

C O Q U E T A  $ 1 5 0
Gin Tanqueray London, Licor 43, agua de 

coco, compota de frutos rojos (175 ml).

M A Ñ A N A  E N  K I N O  $ 1 5 0
Tequila Don Julio blanco, aquafaba de 
naranja, Amaretto Dissarono, Pshauds 

Bitters (165 ml).

D I G E S T I V O S

P O S T R E  E N  S A N  C A R L O S  $ 1 5 0
Ron Zacapa Ambar, pepino fresco, espuma 

de coco con maracuyá (150 ml).

S U A Q U I  $ 1 5 0  
Crema de Bacanora Aguamiel, cold brew 
de naranja, espuma de lemongrass (90 ml).

C O C T E L E S  C L Á S I C O S  
“Para poder entender tu presente,

primero debes comprender tu pasado”

O L D  F A S H I O N E D  $ 1 6 5
Bullet Bourbon, Angostura bitters, azúcar 

(55 ml).

N E G R O N I  S B A G L I A T O  $ 1 8 0
Cinzano rosso, Campari, Cavicchioli Bianco 

(90 ml).

M O C K T A I L S

F R U T A S  S A L V A J E S  $70
Té de frutos rojos, jarabe de cereza, jugo de 

piña (160 ml). 

P O N C H E  M E X A  $70
Té de manzana y canela, jugo de granada, 

jugo de naranja (195 ml).

C E R V E Z A  A R T E S A N A L

B U Q U I  B I C H I  B R E W I N G :
B A N Q U E T E R A  (355 ml)

Kolsch $95

S A H U A R I P A  (355 ml)
Indian Pale Ale $95

C E R V E Z A S  N A C I O N A L E S  
( 3 5 5 m l  c / u )

Corona $50
Victoria $50

Pacífico Light $55
Pacífico Suave $55
Michelob Ultra $60
Negra Modelo $55

Modelo Especial $55
Stella Artois $60

P A R A D I S E  $ 1 5 0  
Gin Tanqueray, brandy cocinado con 

durazno de temporada, jugo de naranja (90 ml).

D R Y  M A R T I N I  $ 1 8 0
Gin Tanqueray Ten, Cinzano Extra Dry, 

aceituna (80 ml).

M O S C O W  M U L E  $ 1 8 0
Vodka Ketel one, limón fresco y cerveza de 

jengibre (175 ml).

M A R G A R I T A  O N  T H E  R O C K S  
$ 1 5 0

Tequila Don Julio blanco, licor de naranja, 
limón fresco (90 ml).

C L O V E R  C L U B  $ 1 5 0
Gin Tanqueray Rangpur, puré de 

frambuesas, aquafaba (150 ml).

N U E V A  Y O R K  S O U R  $ 1 8 0
Bullet Bourbon, aquafaba, Malbec (195 ml).

S E A  B R E E Z E  $ 1 5 0
Vodka Ketel one, Jugo de Granada, Jugo de 

Toronja (190 ml).

A P E R O L  S P R I T Z  $ 1 8 0
Aperol, Prosseco Cinzano, agua mineral (150 ml).

C A R P A C C I O  D E  A T Ú N
Láminas de atún fresco, relish de jícama, betabel, pepino y cebolla 

morada bañado en ponzu clásica. 220

P A P A D A  C H I M I C H U R R I
Papada de cerdo frita bañada en chimichurri argentino. 160

A G U A C H I L E  V E R D E
Camarón fresco en aguachile de chile serrano y tomatillo. 240

E N S A L A D A  F R U T O S  S E C O S
Ensalada de arándano y nuez en vinagreta de frutos rojos. 180

E N S A L A D A  D E  C A S A
Ensalada de durazno y supremas de naranja en vinagreta de limón. 140

E N S A L A D A  D Á T I L  Y  F R E S A
Ensalada de dátil y fresa con queso de cabra y vinagreta de cítricos y 

mostaza antigua. 160

S O P A  D E  T O R T I L L A
Acompañada de queso fresco y aguacate. 120

C R E M A  D E  C H I L E  V E R D E
Acompañada de pan campesino con mantequilla. 120

L O N C H E  P E P I T O

acompañado de jugo de carne. 320

L O N C H E  D E  P O L L O  C O N  A H O G O
Loche de milanesa de pollo con vegetales frescos. 140

T I R A D I T O  D E  R I B E Y E
Ribeye asado sobre salsa tatemada de chile serrano. $390



C L O V E R  C L U B
Gin Tanqueray Rangpur, puré de frambuesas, aquafaba. $150

N U E V A  Y O R K  S O U R
Bullet Bourbon, aquafaba, Malbec. $150

S E A  B R E E Z E
$150

A P E R O L  S P R I T Z
Aperol, Prosseco Cinzano, agua mineral. $150

M O C K T A I L S
$70

F R U T A S  S A L V A J E S
Té de frutos rojos, jarabe de cereza, jugo de piña 

P O N C H E  M E X A
Té de manzana y canela, jugo de granada, jugo de naranja

K I D S

Q U E S A D I L L A S
Quesadilla en tortilla de maíz acompañadas de frijoles y guacamole. 120

C H I C K E N  T E N D E R S
Tiras de pollo empanizadas acompañadas de catsup y mostaza. 140

M I N I  H A M B U R G U E S A  120

P O S T R E S

F L A N  D E  L A  C A S A  90

G A L L E T A  C A S A  G R A N D E  140 

N I E V E  D E  V A I N I L L A  90

B R O W N I E S  90
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C A R P A C C I O  D E  A T Ú N
Láminas de atún fresco, relish de jícama, betabel, pepino y cebolla 

morada bañado en ponzu clásica. 220

P A P A D A  C H I M I C H U R R I
Papada de cerdo frita bañada en chimichurri argentino. 160

A G U A C H I L E  V E R D E
Camarón fresco en aguachile de chile serrano y tomatillo. 240

E N S A L A D A  F R U T O S  S E C O S
Ensalada de arándano y nuez en vinagreta de frutos rojos. 180

E N S A L A D A  D E  C A S A
Ensalada de durazno y supremas de naranja en vinagreta de limón. 140

E N S A L A D A  D Á T I L  Y  F R E S A
Ensalada de dátil y fresa con queso de cabra y vinagreta de cítricos y 

mostaza antigua. 160

S O P A  D E  T O R T I L L A
Acompañada de queso fresco y aguacate. 120

C R E M A  D E  C H I L E  V E R D E
Acompañada de pan campesino con mantequilla. 120

L O N C H E  P E P I T O

acompañado de jugo de carne. 320

L O N C H E  D E  P O L L O  C O N  A H O G O
Loche de milanesa de pollo con vegetales frescos. 140

T I R A D I T O  D E  R I B E Y E
Ribeye asado sobre salsa tatemada de chile serrano. $390

V I N O  R O S A D O  
 C A S A  M A D E R O  V

México, Valle de Parras, Shiraz. Botella 
( 7 5 0 m l )  $750 - Copa ( 1 5 0 m l ) $145 

B E B I D A S  S I N  A L C O H O L
Refrescos  ( 3 5 5 m l  c / u )  Limonadas  ( 3 5 0 m l )

Coca Cola $45

Coca Cola Light $45

Coca Cola Sin Azúcar $45

Fresca $45

Fanta $45

Sprite $45

Topo Chico Vidrio $45

Agua Tónica $45

Agua Natural $45

Perrier $65

St. Peregrino $65

Limonada mineral/Natural $45

C A F É
Americano ( 2 3 7 m l )  $45 

Carajillo $150

F I L E T E  C H E M I T A
Filete de res asado acompañado de pure de papa y cebolla crispy bañado 

en salsa chemita. 420

F I L E T E  C A S A  G R A N D E
Filete de res asado acompañado de papas cambray, chile serrano y 

cebolla cambray. 380

F I L E T E  I T A L I A N O
Filete de res asado acompañado de tomate y aguacate con vinagreta de 

pimientos. 420

P A S T A  A L C A P A R R A S
Pasta fresca con salmón bañada en salsa de alcaparras. 240

P A S T A  C A R B O N A R A
Pasta fresca con papada en salsa carbonara. 240

P A S T A  D E  Q U E S O S
Pasta fresca en salsa cremosa de quesos. 160

S A L M Ó N  L E M O N  B U T T E R
Pasta fresca con salmón en salsa de mantequilla cítrica. 260

P A R R I L L A D A  C A S A  G R A N D E
Carne asada acompañada de guacamole, frijoles, chiles y cebollas asadas 

y tortillas. 690

S A L M Ó N  C H I L E  V E R D E
Salmón con puré de papa rñustico bañado en crema de chile verde. 240

P U L P O  A S A D O
Pulpo asado con adobo de guajillo sobre cama de hummus de aguacate. 

390

C E V I C H E  D E  H I R A M A S A
Ceviche fresco de pescado hiramasa, chile serrano, tomate y cebolla 

morada. 190

V I N O  T I N T O
C A S A  M A D E R O  3 V

Mexico, Valle de Parras, blend 
cabernet-merlot-tempranillo. 

Botella ( 7 5 0 m l )  $850  - Copa ( 1 5 0 m l )  $180

C U N E  C R I A N Z A  
España, Rioja, Crianza, 

Botella ( 7 5 0 m l )  $560  - Copa ( 1 5 0 m l )  $120

M O N T E  X A N I C  C A B E R N E T  
Mexico, Valle de Guadalupe, cabernet 

sauvignon.  Botella ( 7 5 0 m l )  $1,200

T E R R A Z A S  M A L B E C  R E S E R V A
Argentina, Mendoza, Malbec R.

Botella ( 7 5 0 m l ) $950

F I N C A  R E S A L S O
España, Ribera del Duero, Tempranillo  

Botella ( 7 5 0 m l )  $1,100

V I N O  B L A N C O
C A S A  M A D E R O  2 V

México, Valle de Parras, blend, 
Chardonay-Chenin blanc.

Botella ( 7 5 0 m l ) $750  - Copa ( 1 5 0 m l ) $150

M O N T E  X A N I C  V I Ñ A  K R I S T E L
México, Valle de Guadalupe, Sauvignon Blanc. 

Botella ( 7 5 0 m l ) $700  - Copa ( 1 5 0 m l ) $145 

C O C T E L E S  D E  A U T O R
#AsíSeSienteSonora

S E R I  $ 1 5 0
Mezcal Unión Joven, jarabe de naranjitas y 

aloe vera (180 ml).

P A L O M A  N E G R A  $ 1 5 0
Tequila Don Julio Reposado, Cordial de 

toronja, carbón activado y burbujas (140 ml).

L A  C A C H O R A  $ 1 5 0
Mezcal Unión Joven, jugo de mandarina, 

agua de coco (215 ml).

C A S A  G R A N D E  $ 1 5 0
Gin Tanqueray London, puré de 

mango-frambuesa, jugo de granada y agua 
tónica (240 ml).

M A Y O  $ 1 8 0
Tequila Don Julio 70, Smirnoff tamarindo, 

agua de pepino, escarcha sal de chiles (180 ml).

A T A R D E C E R E S  $ 1 5 0
Bacanora Montaraz, Aperol (aperitivo de 

naranja), jarabe de cereza, aquafaba (140 ml).

Y A Q U I  S P R I T Z  $ 1 5 0
Bacanora Montaraz, jarabe de lavanda, St 

Germain, Cavicchioli Bianco

U V O L A  F I Z Z  $ 1 5 0
Gin Tanqueray Rangpur, uvola de la casa, 

Orange Bitters (150 ml).

C O Q U E T A  $ 1 5 0
Gin Tanqueray London, Licor 43, agua de 

coco, compota de frutos rojos (175 ml).

M A Ñ A N A  E N  K I N O  $ 1 5 0
Tequila Don Julio blanco, aquafaba de 
naranja, Amaretto Dissarono, Pshauds 

Bitters (165 ml).

D I G E S T I V O S

P O S T R E  E N  S A N  C A R L O S  $ 1 5 0
Ron Zacapa Ambar, pepino fresco, espuma 

de coco con maracuyá (150 ml).

S U A Q U I  $ 1 5 0  
Crema de Bacanora Aguamiel, cold brew 
de naranja, espuma de lemongrass (90 ml).

C O C T E L E S  C L Á S I C O S  
“Para poder entender tu presente,

primero debes comprender tu pasado”

O L D  F A S H I O N E D  $ 1 6 5
Bullet Bourbon, Angostura bitters, azúcar 

(55 ml).

N E G R O N I  S B A G L I A T O  $ 1 8 0
Cinzano rosso, Campari, Cavicchioli Bianco 

(90 ml).

M O C K T A I L S

F R U T A S  S A L V A J E S  $70
Té de frutos rojos, jarabe de cereza, jugo de 

piña (160 ml). 

P O N C H E  M E X A  $70
Té de manzana y canela, jugo de granada, 

jugo de naranja (195 ml).

C E R V E Z A  A R T E S A N A L

B U Q U I  B I C H I  B R E W I N G :
B A N Q U E T E R A  (355 ml)

Kolsch $95

S A H U A R I P A  (355 ml)
Indian Pale Ale $95

C E R V E Z A S  N A C I O N A L E S  
( 3 5 5 m l  c / u )

Corona $50
Victoria $50

Pacífico Light $55
Pacífico Suave $55
Michelob Ultra $60
Negra Modelo $55

Modelo Especial $55
Stella Artois $60

P A R A D I S E  $ 1 5 0  
Gin Tanqueray, brandy cocinado con 

durazno de temporada, jugo de naranja (90 ml).

D R Y  M A R T I N I  $ 1 8 0
Gin Tanqueray Ten, Cinzano Extra Dry, 

aceituna (80 ml).

M O S C O W  M U L E  $ 1 8 0
Vodka Ketel one, limón fresco y cerveza de 

jengibre (175 ml).

M A R G A R I T A  O N  T H E  R O C K S  
$ 1 5 0

Tequila Don Julio blanco, licor de naranja, 
limón fresco (90 ml).

C L O V E R  C L U B  $ 1 5 0
Gin Tanqueray Rangpur, puré de 

frambuesas, aquafaba (150 ml).

N U E V A  Y O R K  S O U R  $ 1 8 0
Bullet Bourbon, aquafaba, Malbec (195 ml).

S E A  B R E E Z E  $ 1 5 0
Vodka Ketel one, Jugo de Granada, Jugo de 

Toronja (190 ml).

A P E R O L  S P R I T Z  $ 1 8 0
Aperol, Prosseco Cinzano, agua mineral (150 ml).

F I L E T E  C H E M I T A
Filete de res asado acompañado de pure de papa y cebolla crispy bañado 

en salsa chemita. 420

F I L E T E  C A S A  G R A N D E
Filete de res asado acompañado de papas cambray, chile serrano y 

cebolla cambray. 380

F I L E T E  I T A L I A N O
Filete de res asado acompañado de tomate y aguacate con vinagreta de 

pimientos. 420

P A S T A  A L C A P A R R A S
Pasta fresca con salmón bañada en salsa de alcaparras. 240

P A S T A  C A R B O N A R A
Pasta fresca con papada en salsa carbonara. 240

P A S T A  D E  Q U E S O S
Pasta fresca en salsa cremosa de quesos. 160

S A L M Ó N  L E M O N  B U T T E R
Pasta fresca con salmón en salsa de mantequilla cítrica. 260

P A R R I L L A D A  C A S A  G R A N D E
Carne asada acompañada de guacamole, frijoles, chiles y cebollas asadas 

y tortillas. 690

S A L M Ó N  C H I L E  V E R D E
Salmón con puré de papa rñustico bañado en crema de chile verde. 240

P U L P O  A S A D O
Pulpo asado con adobo de guajillo sobre cama de hummus de aguacate. 

390

C E V I C H E  D E  H I R A M A S A
Ceviche fresco de pescado hiramasa, chile serrano, tomate y cebolla 

morada. 190



C L O V E R  C L U B
Gin Tanqueray Rangpur, puré de frambuesas, aquafaba. $150

N U E V A  Y O R K  S O U R
Bullet Bourbon, aquafaba, Malbec. $150

S E A  B R E E Z E
$150

A P E R O L  S P R I T Z
Aperol, Prosseco Cinzano, agua mineral. $150

M O C K T A I L S
$70

F R U T A S  S A L V A J E S
Té de frutos rojos, jarabe de cereza, jugo de piña 

P O N C H E  M E X A
Té de manzana y canela, jugo de granada, jugo de naranja

C O C T E L E S  D E  A U T O R
#AsíSeSienteSonora

$150

S E R I  
Mezcal Unión Joven, jarabe de naranjitas y aloe vera.

P A L O M A  N E G R A
Tequila Don Julio Reposado, Cordial de toronja, carbón activado y 

burbujas.

L A  C A C H O R A
Mezcal Unión Joven, jugo de mandarina, agua de coco.

C A S A  G R A N D E
Gin Tanqueray London, puré de mango-frambuesa, jugo de granada y 

agua tónica.

M A Y O
Tequila Don Julio 70, Smirnoff tamarindo, agua de pepino, escarcha sal 

de chiles.

A T A R D E C E R E S
Bacanora Montaraz, Aperol, jarabe de cereza, aquafaba

Y A Q U I  S P R I T Z
Bacanora Montaraz, jarabe de lavanda, St Germain, Cavicchioli Bianco

U V O L A  F I Z Z
Gin Tanqueray Rangpur, uvola de la casa, Orange Bitters

C O Q U E T A
Gin Tanqueray London, Licor 43, agua de coco, compota de frutos rojos

M A Ñ A N A  E N  K I N O  

Tequila Don Julio blanco, aquafaba de naranja, Amaretto Dissarono, 
Pshauds Bitters

K I D S

Q U E S A D I L L A S
Quesadilla en tortilla de maíz acompañadas de frijoles y guacamole. 120

C H I C K E N  T E N D E R S
Tiras de pollo empanizadas acompañadas de catsup y mostaza. 140

M I N I  H A M B U R G U E S A  120

P O S T R E S

F L A N  D E  L A  C A S A  90

G A L L E T A  C A S A  G R A N D E  140 

N I E V E  D E  V A I N I L L A  90

B R O W N I E S  90
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F I L E T E  C H E M I T A
Filete de res asado acompañado de pure de papa y cebolla crispy bañado 

en salsa chemita. 420

F I L E T E  C A S A  G R A N D E
Filete de res asado acompañado de papas cambray, chile serrano y 

cebolla cambray. 380

F I L E T E  I T A L I A N O
Filete de res asado acompañado de tomate y aguacate con vinagreta de 

pimientos. 420

P A S T A  A L C A P A R R A S
Pasta fresca con salmón bañada en salsa de alcaparras. 240

P A S T A  C A R B O N A R A
Pasta fresca con papada en salsa carbonara. 240

P A S T A  D E  Q U E S O S
Pasta fresca en salsa cremosa de quesos. 160

S A L M Ó N  L E M O N  B U T T E R
Pasta fresca con salmón en salsa de mantequilla cítrica. 260

P A R R I L L A D A  C A S A  G R A N D E
Carne asada acompañada de guacamole, frijoles, chiles y cebollas asadas 

y tortillas. 690

S A L M Ó N  C H I L E  V E R D E
Salmón con puré de papa rñustico bañado en crema de chile verde. 240

P U L P O  A S A D O
Pulpo asado con adobo de guajillo sobre cama de hummus de aguacate. 

390

C E V I C H E  D E  H I R A M A S A
Ceviche fresco de pescado hiramasa, chile serrano, tomate y cebolla 

morada. 190

V I N O  R O S A D O  
 C A S A  M A D E R O  V

México, Valle de Parras, Shiraz. Botella 
( 7 5 0 m l )  $750 - Copa ( 1 5 0 m l ) $145 

B E B I D A S  S I N  A L C O H O L
Refrescos  ( 3 5 5 m l  c / u )  Limonadas  ( 3 5 0 m l )

Coca Cola $45

Coca Cola Light $45

Coca Cola Sin Azúcar $45

Fresca $45

Fanta $45

Sprite $45

Topo Chico Vidrio $45

Agua Tónica $45

Agua Natural $45

Perrier $65

St. Peregrino $65

Limonada mineral/Natural $45

C A F É
Americano ( 2 3 7 m l )  $45 

Carajillo $150

T A C O S  D E  P U L P O
Taco de pulpo adobado con queso, chile caribe, jalapeño, pimientos y 

cebolla morada. 190

S Á B A N A  D E  I N V I E R N O
Con frijoles, salsa verde y gratinado. Filete 320 / Pollo 170.  

P E C H U G A  P A R M E S A N A
Empanizada, sobre fetuchini, bañada con salsa italiana. 150

P I Z Z A D I L L A
Tortilla de harina sobaquera gratinada con queso menonita y cheddar, 

chicharrón de cerdo y chile verde asado. 240

M O C H O M O S  
Carne de res dorada a la plancha acompañada de frijol, guacamole y 

tortillas. 260

P A N E L A  A S A D A
Acompañada de chile verde tatemado y tortillas. 160

Q U E S O  F U N D I D O  C O N  C H I C H A R R Ó N  
D E  R I B E Y E

Queso fundido en plancha caliente con chicharrón de ribeye y tortillas. 
240

Q U E S O  F U N D I D O  C O N  C H I L E  
V E R D E  

Queso fundido en plancha caliente con chile verde y tortillas.  120

T O S T A D A  D E  A T Ú N
Atún fresco en ponzu de tomatillo, sobre tostada de wonton o tostada 

tradicional de maíz, coronado con cebolla crispy. 280

T O R E R A S  D E  F I L E T E

guacamole, cebollas y chiles asados. 240

V I N O  T I N T O
C A S A  M A D E R O  3 V

Mexico, Valle de Parras, blend 
cabernet-merlot-tempranillo. 

Botella ( 7 5 0 m l )  $850  - Copa ( 1 5 0 m l )  $180

C U N E  C R I A N Z A  
España, Rioja, Crianza, 

Botella ( 7 5 0 m l )  $560  - Copa ( 1 5 0 m l )  $120

M O N T E  X A N I C  C A B E R N E T  
Mexico, Valle de Guadalupe, cabernet 

sauvignon.  Botella ( 7 5 0 m l )  $1,200

T E R R A Z A S  M A L B E C  R E S E R V A
Argentina, Mendoza, Malbec R.

Botella ( 7 5 0 m l ) $950

F I N C A  R E S A L S O
España, Ribera del Duero, Tempranillo  

Botella ( 7 5 0 m l )  $1,100

V I N O  B L A N C O
C A S A  M A D E R O  2 V

México, Valle de Parras, blend, 
Chardonay-Chenin blanc.

Botella ( 7 5 0 m l ) $750  - Copa ( 1 5 0 m l ) $150

M O N T E  X A N I C  V I Ñ A  K R I S T E L
México, Valle de Guadalupe, Sauvignon Blanc. 

Botella ( 7 5 0 m l ) $700  - Copa ( 1 5 0 m l ) $145 

C O C T E L E S  D E  A U T O R
#AsíSeSienteSonora

S E R I  $ 1 5 0
Mezcal Unión Joven, jarabe de naranjitas y 

aloe vera (180 ml).

P A L O M A  N E G R A  $ 1 5 0
Tequila Don Julio Reposado, Cordial de 

toronja, carbón activado y burbujas (140 ml).

L A  C A C H O R A  $ 1 5 0
Mezcal Unión Joven, jugo de mandarina, 

agua de coco (215 ml).

C A S A  G R A N D E  $ 1 5 0
Gin Tanqueray London, puré de 

mango-frambuesa, jugo de granada y agua 
tónica (240 ml).

M A Y O  $ 1 8 0
Tequila Don Julio 70, Smirnoff tamarindo, 

agua de pepino, escarcha sal de chiles (180 ml).

A T A R D E C E R E S  $ 1 5 0
Bacanora Montaraz, Aperol (aperitivo de 

naranja), jarabe de cereza, aquafaba (140 ml).

Y A Q U I  S P R I T Z  $ 1 5 0
Bacanora Montaraz, jarabe de lavanda, St 

Germain, Cavicchioli Bianco

U V O L A  F I Z Z  $ 1 5 0
Gin Tanqueray Rangpur, uvola de la casa, 

Orange Bitters (150 ml).

C O Q U E T A  $ 1 5 0
Gin Tanqueray London, Licor 43, agua de 

coco, compota de frutos rojos (175 ml).

M A Ñ A N A  E N  K I N O  $ 1 5 0
Tequila Don Julio blanco, aquafaba de 
naranja, Amaretto Dissarono, Pshauds 

Bitters (165 ml).

D I G E S T I V O S

P O S T R E  E N  S A N  C A R L O S  $ 1 5 0
Ron Zacapa Ambar, pepino fresco, espuma 

de coco con maracuyá (150 ml).

S U A Q U I  $ 1 5 0  
Crema de Bacanora Aguamiel, cold brew 
de naranja, espuma de lemongrass (90 ml).

C O C T E L E S  C L Á S I C O S  
“Para poder entender tu presente,

primero debes comprender tu pasado”

O L D  F A S H I O N E D  $ 1 6 5
Bullet Bourbon, Angostura bitters, azúcar 

(55 ml).

N E G R O N I  S B A G L I A T O  $ 1 8 0
Cinzano rosso, Campari, Cavicchioli Bianco 

(90 ml).

M O C K T A I L S

F R U T A S  S A L V A J E S  $70
Té de frutos rojos, jarabe de cereza, jugo de 

piña (160 ml). 

P O N C H E  M E X A  $70
Té de manzana y canela, jugo de granada, 

jugo de naranja (195 ml).

C E R V E Z A  A R T E S A N A L

B U Q U I  B I C H I  B R E W I N G :
B A N Q U E T E R A  (355 ml)

Kolsch $95

S A H U A R I P A  (355 ml)
Indian Pale Ale $95

C E R V E Z A S  N A C I O N A L E S  
( 3 5 5 m l  c / u )

Corona $50
Victoria $50

Pacífico Light $55
Pacífico Suave $55
Michelob Ultra $60
Negra Modelo $55

Modelo Especial $55
Stella Artois $60

P A R A D I S E  $ 1 5 0  
Gin Tanqueray, brandy cocinado con 

durazno de temporada, jugo de naranja (90 ml).

D R Y  M A R T I N I  $ 1 8 0
Gin Tanqueray Ten, Cinzano Extra Dry, 

aceituna (80 ml).

M O S C O W  M U L E  $ 1 8 0
Vodka Ketel one, limón fresco y cerveza de 

jengibre (175 ml).

M A R G A R I T A  O N  T H E  R O C K S  
$ 1 5 0

Tequila Don Julio blanco, licor de naranja, 
limón fresco (90 ml).

C L O V E R  C L U B  $ 1 5 0
Gin Tanqueray Rangpur, puré de 

frambuesas, aquafaba (150 ml).

N U E V A  Y O R K  S O U R  $ 1 8 0
Bullet Bourbon, aquafaba, Malbec (195 ml).

S E A  B R E E Z E  $ 1 5 0
Vodka Ketel one, Jugo de Granada, Jugo de 

Toronja (190 ml).

A P E R O L  S P R I T Z  $ 1 8 0
Aperol, Prosseco Cinzano, agua mineral (150 ml).

T A C O S  D E  P U L P O
Taco de pulpo adobado con queso, chile caribe, jalapeño, pimientos y 

cebolla morada. 190

S Á B A N A  D E  I N V I E R N O
Con frijoles, salsa verde y gratinado. Filete 320 / Pollo 170.  

P E C H U G A  P A R M E S A N A
Empanizada, sobre fetuchini, bañada con salsa italiana. 150

P I Z Z A D I L L A
Tortilla de harina sobaquera gratinada con queso menonita y cheddar, 

chicharrón de cerdo y chile verde asado. 240

M O C H O M O S  
Carne de res dorada a la plancha acompañada de frijol, guacamole y 

tortillas. 260

P A N E L A  A S A D A
Acompañada de chile verde tatemado y tortillas. 160

Q U E S O  F U N D I D O  C O N  C H I C H A R R Ó N  
D E  R I B E Y E

Queso fundido en plancha caliente con chicharrón de ribeye y tortillas. 
240

Q U E S O  F U N D I D O  C O N  C H I L E  
V E R D E  

Queso fundido en plancha caliente con chile verde y tortillas.  120

T O S T A D A  D E  A T Ú N
Atún fresco en ponzu de tomatillo, sobre tostada de wonton o tostada 

tradicional de maíz, coronado con cebolla crispy. 280

T O R E R A S  D E  F I L E T E

guacamole, cebollas y chiles asados. 240



C L O V E R  C L U B
Gin Tanqueray Rangpur, puré de frambuesas, aquafaba. $150

N U E V A  Y O R K  S O U R
Bullet Bourbon, aquafaba, Malbec. $150

S E A  B R E E Z E
$150

A P E R O L  S P R I T Z
Aperol, Prosseco Cinzano, agua mineral. $150

M O C K T A I L S
$70

F R U T A S  S A L V A J E S
Té de frutos rojos, jarabe de cereza, jugo de piña 

P O N C H E  M E X A
Té de manzana y canela, jugo de granada, jugo de naranja

D I G E S T I V O S
$150

P O S T R E  E N  S A N  C A R L O S
Ron Zacapa Ambar, pepino fresco, espuma de coco con maracuyá

S U A Q U I  
Crema de Bacanora Aguamiel, cold brew de naranja, espuma de 

lemongrass

C O C T E L E S  C L Á S I C O S  

“Para poder entender tu presente,
primero debes comprender tu pasado”

O L D  F A S H I O N E D
Bullet Bourbon, Angostura bitters, azúcar. $165

N E G R O N I  S B A G L I A T O
Cinzano rosso, Campari, Cavicchioli Bianco. $165

P A R A D I S E  
Gin Tanqueray, brandy cocinado con durazno de temporada, 

jugo de naranja. $150

D R Y  M A R T I N I
Gin Tanqueray Ten, Cinzano Extra Dry, aceituna. $180

M O S C O W  M U L E
$150

M A R G A R I T A  O N  T H E  R O C K S
Tequila Don Julio blanco, licor de naranja, limón fresco. $165t

C O C T E L E S  D E  A U T O R
#AsíSeSienteSonora

$150

S E R I  
Mezcal Unión Joven, jarabe de naranjitas y aloe vera.

P A L O M A  N E G R A
Tequila Don Julio Reposado, Cordial de toronja, carbón activado y 

burbujas.

L A  C A C H O R A
Mezcal Unión Joven, jugo de mandarina, agua de coco.

C A S A  G R A N D E
Gin Tanqueray London, puré de mango-frambuesa, jugo de granada y 

agua tónica.

M A Y O
Tequila Don Julio 70, Smirnoff tamarindo, agua de pepino, escarcha sal 

de chiles.

A T A R D E C E R E S
Bacanora Montaraz, Aperol, jarabe de cereza, aquafaba

Y A Q U I  S P R I T Z
Bacanora Montaraz, jarabe de lavanda, St Germain, Cavicchioli Bianco

U V O L A  F I Z Z
Gin Tanqueray Rangpur, uvola de la casa, Orange Bitters

C O Q U E T A
Gin Tanqueray London, Licor 43, agua de coco, compota de frutos rojos

M A Ñ A N A  E N  K I N O  

Tequila Don Julio blanco, aquafaba de naranja, Amaretto Dissarono, 
Pshauds Bitters

K I D S

Q U E S A D I L L A S
Quesadilla en tortilla de maíz acompañadas de frijoles y guacamole. 120

C H I C K E N  T E N D E R S
Tiras de pollo empanizadas acompañadas de catsup y mostaza. 140

M I N I  H A M B U R G U E S A  120

P O S T R E S

F L A N  D E  L A  C A S A  90

G A L L E T A  C A S A  G R A N D E  140 

N I E V E  D E  V A I N I L L A  90

B R O W N I E S  90
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T A C O S  D E  P U L P O
Taco de pulpo adobado con queso, chile caribe, jalapeño, pimientos y 

cebolla morada. 190

S Á B A N A  D E  I N V I E R N O
Con frijoles, salsa verde y gratinado. Filete 320 / Pollo 170.  

P E C H U G A  P A R M E S A N A
Empanizada, sobre fetuchini, bañada con salsa italiana. 150

P I Z Z A D I L L A
Tortilla de harina sobaquera gratinada con queso menonita y cheddar, 

chicharrón de cerdo y chile verde asado. 240

M O C H O M O S  
Carne de res dorada a la plancha acompañada de frijol, guacamole y 

tortillas. 260

P A N E L A  A S A D A
Acompañada de chile verde tatemado y tortillas. 160

Q U E S O  F U N D I D O  C O N  C H I C H A R R Ó N  
D E  R I B E Y E

Queso fundido en plancha caliente con chicharrón de ribeye y tortillas. 
240

Q U E S O  F U N D I D O  C O N  C H I L E  
V E R D E  

Queso fundido en plancha caliente con chile verde y tortillas.  120

T O S T A D A  D E  A T Ú N
Atún fresco en ponzu de tomatillo, sobre tostada de wonton o tostada 

tradicional de maíz, coronado con cebolla crispy. 280

T O R E R A S  D E  F I L E T E

guacamole, cebollas y chiles asados. 240

V I N O  R O S A D O  
 C A S A  M A D E R O  V

México, Valle de Parras, Shiraz. Botella 
( 7 5 0 m l )  $750 - Copa ( 1 5 0 m l ) $145 

B E B I D A S  S I N  A L C O H O L
Refrescos  ( 3 5 5 m l  c / u )  Limonadas  ( 3 5 0 m l )

Coca Cola $45

Coca Cola Light $45

Coca Cola Sin Azúcar $45

Fresca $45

Fanta $45

Sprite $45

Topo Chico Vidrio $45

Agua Tónica $45

Agua Natural $45

Perrier $65

St. Peregrino $65

Limonada mineral/Natural $45

C A F É
Americano ( 2 3 7 m l )  $45 

Carajillo $150

V I N O  T I N T O
C A S A  M A D E R O  3 V

Mexico, Valle de Parras, blend 
cabernet-merlot-tempranillo. 

Botella ( 7 5 0 m l )  $850  - Copa ( 1 5 0 m l )  $180

C U N E  C R I A N Z A  
España, Rioja, Crianza, 

Botella ( 7 5 0 m l )  $560  - Copa ( 1 5 0 m l )  $120

M O N T E  X A N I C  C A B E R N E T  
Mexico, Valle de Guadalupe, cabernet 

sauvignon.  Botella ( 7 5 0 m l )  $1,200

T E R R A Z A S  M A L B E C  R E S E R V A
Argentina, Mendoza, Malbec R.

Botella ( 7 5 0 m l ) $950

F I N C A  R E S A L S O
España, Ribera del Duero, Tempranillo  

Botella ( 7 5 0 m l )  $1,100

V I N O  B L A N C O
C A S A  M A D E R O  2 V

México, Valle de Parras, blend, 
Chardonay-Chenin blanc.

Botella ( 7 5 0 m l ) $750  - Copa ( 1 5 0 m l ) $150

M O N T E  X A N I C  V I Ñ A  K R I S T E L
México, Valle de Guadalupe, Sauvignon Blanc. 

Botella ( 7 5 0 m l ) $700  - Copa ( 1 5 0 m l ) $145 

C O C T E L E S  D E  A U T O R
#AsíSeSienteSonora

S E R I  $ 1 5 0
Mezcal Unión Joven, jarabe de naranjitas y 

aloe vera (180 ml).

P A L O M A  N E G R A  $ 1 5 0
Tequila Don Julio Reposado, Cordial de 

toronja, carbón activado y burbujas (140 ml).

L A  C A C H O R A  $ 1 5 0
Mezcal Unión Joven, jugo de mandarina, 

agua de coco (215 ml).

C A S A  G R A N D E  $ 1 5 0
Gin Tanqueray London, puré de 

mango-frambuesa, jugo de granada y agua 
tónica (240 ml).

M A Y O  $ 1 8 0
Tequila Don Julio 70, Smirnoff tamarindo, 

agua de pepino, escarcha sal de chiles (180 ml).

A T A R D E C E R E S  $ 1 5 0
Bacanora Montaraz, Aperol (aperitivo de 

naranja), jarabe de cereza, aquafaba (140 ml).

Y A Q U I  S P R I T Z  $ 1 5 0
Bacanora Montaraz, jarabe de lavanda, St 

Germain, Cavicchioli Bianco

U V O L A  F I Z Z  $ 1 5 0
Gin Tanqueray Rangpur, uvola de la casa, 

Orange Bitters (150 ml).

C O Q U E T A  $ 1 5 0
Gin Tanqueray London, Licor 43, agua de 

coco, compota de frutos rojos (175 ml).

M A Ñ A N A  E N  K I N O  $ 1 5 0
Tequila Don Julio blanco, aquafaba de 
naranja, Amaretto Dissarono, Pshauds 

Bitters (165 ml).

D I G E S T I V O S

P O S T R E  E N  S A N  C A R L O S  $ 1 5 0
Ron Zacapa Ambar, pepino fresco, espuma 

de coco con maracuyá (150 ml).

S U A Q U I  $ 1 5 0  
Crema de Bacanora Aguamiel, cold brew 
de naranja, espuma de lemongrass (90 ml).

C O C T E L E S  C L Á S I C O S  
“Para poder entender tu presente,

primero debes comprender tu pasado”

O L D  F A S H I O N E D  $ 1 6 5
Bullet Bourbon, Angostura bitters, azúcar 

(55 ml).

N E G R O N I  S B A G L I A T O  $ 1 8 0
Cinzano rosso, Campari, Cavicchioli Bianco 

(90 ml).

M O C K T A I L S

F R U T A S  S A L V A J E S  $70
Té de frutos rojos, jarabe de cereza, jugo de 

piña (160 ml). 

P O N C H E  M E X A  $70
Té de manzana y canela, jugo de granada, 

jugo de naranja (195 ml).

C E R V E Z A  A R T E S A N A L

B U Q U I  B I C H I  B R E W I N G :
B A N Q U E T E R A  (355 ml)

Kolsch $95

S A H U A R I P A  (355 ml)
Indian Pale Ale $95

C E R V E Z A S  N A C I O N A L E S  
( 3 5 5 m l  c / u )

Corona $50
Victoria $50

Pacífico Light $55
Pacífico Suave $55
Michelob Ultra $60
Negra Modelo $55

Modelo Especial $55
Stella Artois $60

P A R A D I S E  $ 1 5 0  
Gin Tanqueray, brandy cocinado con 

durazno de temporada, jugo de naranja (90 ml).

D R Y  M A R T I N I  $ 1 8 0
Gin Tanqueray Ten, Cinzano Extra Dry, 

aceituna (80 ml).

M O S C O W  M U L E  $ 1 8 0
Vodka Ketel one, limón fresco y cerveza de 

jengibre (175 ml).

M A R G A R I T A  O N  T H E  R O C K S  
$ 1 5 0

Tequila Don Julio blanco, licor de naranja, 
limón fresco (90 ml).

C L O V E R  C L U B  $ 1 5 0
Gin Tanqueray Rangpur, puré de 

frambuesas, aquafaba (150 ml).

N U E V A  Y O R K  S O U R  $ 1 8 0
Bullet Bourbon, aquafaba, Malbec (195 ml).

S E A  B R E E Z E  $ 1 5 0
Vodka Ketel one, Jugo de Granada, Jugo de 

Toronja (190 ml).

A P E R O L  S P R I T Z  $ 1 8 0
Aperol, Prosseco Cinzano, agua mineral (150 ml).



V I N O  R O S A D O  
 C A S A  M A D E R O  V

México, Valle de Parras, Shiraz. Botella 
( 7 5 0 m l )  $750 - Copa ( 1 5 0 m l ) $145 

B E B I D A S  S I N  A L C O H O L
Refrescos  ( 3 5 5 m l  c / u )  Limonadas  ( 3 5 0 m l )

Coca Cola $45

Coca Cola Light $45

Coca Cola Sin Azúcar $45

Fresca $45

Fanta $45

Sprite $45

Topo Chico Vidrio $45

Agua Tónica $45

Agua Natural $45

Perrier $65

St. Peregrino $65

Limonada mineral/Natural $45

C A F É
Americano ( 2 3 7 m l )  $45 

Carajillo $150
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EST. 1988

V I N O  T I N T O
C A S A  M A D E R O  3 V

Mexico, Valle de Parras, blend 
cabernet-merlot-tempranillo. 

Botella ( 7 5 0 m l )  $850  - Copa ( 1 5 0 m l )  $180

C U N E  C R I A N Z A  
España, Rioja, Crianza, 

Botella ( 7 5 0 m l )  $560  - Copa ( 1 5 0 m l )  $120

M O N T E  X A N I C  C A B E R N E T  
Mexico, Valle de Guadalupe, cabernet 

sauvignon.  Botella ( 7 5 0 m l )  $1,200

T E R R A Z A S  M A L B E C  R E S E R V A
Argentina, Mendoza, Malbec R.

Botella ( 7 5 0 m l ) $950

F I N C A  R E S A L S O
España, Ribera del Duero, Tempranillo  

Botella ( 7 5 0 m l )  $1,100

V I N O  B L A N C O
C A S A  M A D E R O  2 V

México, Valle de Parras, blend, 
Chardonay-Chenin blanc.

Botella ( 7 5 0 m l ) $750  - Copa ( 1 5 0 m l ) $150

M O N T E  X A N I C  V I Ñ A  K R I S T E L
México, Valle de Guadalupe, Sauvignon Blanc. 

Botella ( 7 5 0 m l ) $700  - Copa ( 1 5 0 m l ) $145 

C O C T E L E S  D E  A U T O R
#AsíSeSienteSonora

S E R I  $ 1 5 0
Mezcal Unión Joven, jarabe de naranjitas y 

aloe vera (180 ml).

P A L O M A  N E G R A  $ 1 5 0
Tequila Don Julio Reposado, Cordial de 

toronja, carbón activado y burbujas (140 ml).

L A  C A C H O R A  $ 1 5 0
Mezcal Unión Joven, jugo de mandarina, 

agua de coco (215 ml).

C A S A  G R A N D E  $ 1 5 0
Gin Tanqueray London, puré de 

mango-frambuesa, jugo de granada y agua 
tónica (240 ml).

M A Y O  $ 1 8 0
Tequila Don Julio 70, Smirnoff tamarindo, 

agua de pepino, escarcha sal de chiles (180 ml).

A T A R D E C E R E S  $ 1 5 0
Bacanora Montaraz, Aperol (aperitivo de 

naranja), jarabe de cereza, aquafaba (140 ml).

Y A Q U I  S P R I T Z  $ 1 5 0
Bacanora Montaraz, jarabe de lavanda, St 

Germain, Cavicchioli Bianco

U V O L A  F I Z Z  $ 1 5 0
Gin Tanqueray Rangpur, uvola de la casa, 

Orange Bitters (150 ml).

C O Q U E T A  $ 1 5 0
Gin Tanqueray London, Licor 43, agua de 

coco, compota de frutos rojos (175 ml).

M A Ñ A N A  E N  K I N O  $ 1 5 0
Tequila Don Julio blanco, aquafaba de 
naranja, Amaretto Dissarono, Pshauds 

Bitters (165 ml).

D I G E S T I V O S

P O S T R E  E N  S A N  C A R L O S  $ 1 5 0
Ron Zacapa Ambar, pepino fresco, espuma 

de coco con maracuyá (150 ml).

S U A Q U I  $ 1 5 0  
Crema de Bacanora Aguamiel, cold brew 
de naranja, espuma de lemongrass (90 ml).

C O C T E L E S  C L Á S I C O S  
“Para poder entender tu presente,

primero debes comprender tu pasado”

O L D  F A S H I O N E D  $ 1 6 5
Bullet Bourbon, Angostura bitters, azúcar 

(55 ml).

N E G R O N I  S B A G L I A T O  $ 1 8 0
Cinzano rosso, Campari, Cavicchioli Bianco 

(90 ml).

M O C K T A I L S

F R U T A S  S A L V A J E S  $70
Té de frutos rojos, jarabe de cereza, jugo de 

piña (160 ml). 

P O N C H E  M E X A  $70
Té de manzana y canela, jugo de granada, 

jugo de naranja (195 ml).

C E R V E Z A  A R T E S A N A L

B U Q U I  B I C H I  B R E W I N G :
B A N Q U E T E R A  (355 ml)

Kolsch $95

S A H U A R I P A  (355 ml)
Indian Pale Ale $95

C E R V E Z A S  N A C I O N A L E S  
( 3 5 5 m l  c / u )

Corona $50
Victoria $50

Pacífico Light $55
Pacífico Suave $55
Michelob Ultra $60
Negra Modelo $55

Modelo Especial $55
Stella Artois $60

P A R A D I S E  $ 1 5 0  
Gin Tanqueray, brandy cocinado con 

durazno de temporada, jugo de naranja (90 ml).

D R Y  M A R T I N I  $ 1 8 0
Gin Tanqueray Ten, Cinzano Extra Dry, 

aceituna (80 ml).

M O S C O W  M U L E  $ 1 8 0
Vodka Ketel one, limón fresco y cerveza de 

jengibre (175 ml).

M A R G A R I T A  O N  T H E  R O C K S  
$ 1 5 0

Tequila Don Julio blanco, licor de naranja, 
limón fresco (90 ml).

C L O V E R  C L U B  $ 1 5 0
Gin Tanqueray Rangpur, puré de 

frambuesas, aquafaba (150 ml).

N U E V A  Y O R K  S O U R  $ 1 8 0
Bullet Bourbon, aquafaba, Malbec (195 ml).

S E A  B R E E Z E  $ 1 5 0
Vodka Ketel one, Jugo de Granada, Jugo de 

Toronja (190 ml).

A P E R O L  S P R I T Z  $ 1 8 0
Aperol, Prosseco Cinzano, agua mineral (150 ml).

T O T O A B A  A  L A  V E R A C R U Z A N A
Totoaba con alcaparras, aceitunas, cebolla morada bañada en salsa 

veracruzana de tomate. 440 

T O T O A B A  E S P Á R R A G O S
Totoaba acompañada de ensalada tibia de espárragos y tomate cherry. 

460

L O I N  C H O P  D E  C E R D O
Loin chop de cerdo acompañado de puré de papa bañado en salsa de 

dátil y frutos rojos. 220

M I L A N E S A  D E  F I L E T E

casa. 360

M I L A N E S A  D E  P O L L O
Milanesa de pollo acompañada de papas fritas y ensalada de la casa. 220

A R R A C H E R A  O U T S I D E
Arrachera outside asada acompañada de una guarnición a elegir. 340

R I B E Y E  C H I M I C H U R R I
Ribeye asado bañado en chimichurri acompañado de papas cambray en 

salsas negras. 390

N E W  Y O R K
420

H A M B U R G U E S A  D E  R E S
Hamburguesa clásica de picaña y diezmillo prime acompañada de papas 

fritas. 160

G U A R N I C I O N E S

E N S A L A D A  S I D E  40

P A P A S  A  L A  F R A N C E S A  40

P A P A S  N E G R A S  40

P A P A  A L  H O R N O  40



C L O V E R  C L U B
Gin Tanqueray Rangpur, puré de frambuesas, aquafaba. $150

N U E V A  Y O R K  S O U R
Bullet Bourbon, aquafaba, Malbec. $150

S E A  B R E E Z E
$150

A P E R O L  S P R I T Z
Aperol, Prosseco Cinzano, agua mineral. $150

M O C K T A I L S
$70

F R U T A S  S A L V A J E S
Té de frutos rojos, jarabe de cereza, jugo de piña 

P O N C H E  M E X A
Té de manzana y canela, jugo de granada, jugo de naranja
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EST. 1988

V I N O  R O S A D O  
 C A S A  M A D E R O  V

México, Valle de Parras, Shiraz. Botella 
( 7 5 0 m l )  $750 - Copa ( 1 5 0 m l ) $145 

B E B I D A S  S I N  A L C O H O L
Refrescos  ( 3 5 5 m l  c / u )  Limonadas  ( 3 5 0 m l )

Coca Cola $45

Coca Cola Light $45

Coca Cola Sin Azúcar $45

Fresca $45

Fanta $45

Sprite $45

Topo Chico Vidrio $45

Agua Tónica $45

Agua Natural $45

Perrier $65

St. Peregrino $65

Limonada mineral/Natural $45

C A F É
Americano ( 2 3 7 m l )  $45 

Carajillo $150

K I D S

Q U E S A D I L L A S
Quesadilla en tortilla de maíz acompañadas de frijoles y guacamole. 120

C H I C K E N  T E N D E R S
Tiras de pollo empanizadas acompañadas de catsup y mostaza. 140

M I N I  H A M B U R G U E S A  120

P O S T R E S

F L A N  D E  L A  C A S A  90

G A L L E T A  C A S A  G R A N D E  140 

N I E V E  D E  V A I N I L L A  90

B R O W N I E S  90

V I N O  T I N T O
C A S A  M A D E R O  3 V

Mexico, Valle de Parras, blend 
cabernet-merlot-tempranillo. 

Botella ( 7 5 0 m l )  $850  - Copa ( 1 5 0 m l )  $180

C U N E  C R I A N Z A  
España, Rioja, Crianza, 

Botella ( 7 5 0 m l )  $560  - Copa ( 1 5 0 m l )  $120

M O N T E  X A N I C  C A B E R N E T  
Mexico, Valle de Guadalupe, cabernet 

sauvignon.  Botella ( 7 5 0 m l )  $1,200

T E R R A Z A S  M A L B E C  R E S E R V A
Argentina, Mendoza, Malbec R.

Botella ( 7 5 0 m l ) $950

F I N C A  R E S A L S O
España, Ribera del Duero, Tempranillo  

Botella ( 7 5 0 m l )  $1,100

V I N O  B L A N C O
C A S A  M A D E R O  2 V

México, Valle de Parras, blend, 
Chardonay-Chenin blanc.

Botella ( 7 5 0 m l ) $750  - Copa ( 1 5 0 m l ) $150

M O N T E  X A N I C  V I Ñ A  K R I S T E L
México, Valle de Guadalupe, Sauvignon Blanc. 

Botella ( 7 5 0 m l ) $700  - Copa ( 1 5 0 m l ) $145 *TODOS NUESTROS PRECIOS SON EN MONEDA
NACIONAL INCLUYEN IVA

C O C T E L E S  D E  A U T O R
#AsíSeSienteSonora

S E R I  $ 1 5 0
Mezcal Unión Joven, jarabe de naranjitas y 

aloe vera (180 ml).

P A L O M A  N E G R A  $ 1 5 0
Tequila Don Julio Reposado, Cordial de 

toronja, carbón activado y burbujas (140 ml).

L A  C A C H O R A  $ 1 5 0
Mezcal Unión Joven, jugo de mandarina, 

agua de coco (215 ml).

C A S A  G R A N D E  $ 1 5 0
Gin Tanqueray London, puré de 

mango-frambuesa, jugo de granada y agua 
tónica (240 ml).

M A Y O  $ 1 8 0
Tequila Don Julio 70, Smirnoff tamarindo, 

agua de pepino, escarcha sal de chiles (180 ml).

A T A R D E C E R E S  $ 1 5 0
Bacanora Montaraz, Aperol (aperitivo de 

naranja), jarabe de cereza, aquafaba (140 ml).

Y A Q U I  S P R I T Z  $ 1 5 0
Bacanora Montaraz, jarabe de lavanda, St 

Germain, Cavicchioli Bianco

U V O L A  F I Z Z  $ 1 5 0
Gin Tanqueray Rangpur, uvola de la casa, 

Orange Bitters (150 ml).

C O Q U E T A  $ 1 5 0
Gin Tanqueray London, Licor 43, agua de 

coco, compota de frutos rojos (175 ml).

M A Ñ A N A  E N  K I N O  $ 1 5 0
Tequila Don Julio blanco, aquafaba de 
naranja, Amaretto Dissarono, Pshauds 

Bitters (165 ml).

D I G E S T I V O S

P O S T R E  E N  S A N  C A R L O S  $ 1 5 0
Ron Zacapa Ambar, pepino fresco, espuma 

de coco con maracuyá (150 ml).

S U A Q U I  $ 1 5 0  
Crema de Bacanora Aguamiel, cold brew 
de naranja, espuma de lemongrass (90 ml).

C O C T E L E S  C L Á S I C O S  
“Para poder entender tu presente,

primero debes comprender tu pasado”

O L D  F A S H I O N E D  $ 1 6 5
Bullet Bourbon, Angostura bitters, azúcar 

(55 ml).

N E G R O N I  S B A G L I A T O  $ 1 8 0
Cinzano rosso, Campari, Cavicchioli Bianco 

(90 ml).

M O C K T A I L S

F R U T A S  S A L V A J E S  $70
Té de frutos rojos, jarabe de cereza, jugo de 

piña (160 ml). 

P O N C H E  M E X A  $70
Té de manzana y canela, jugo de granada, 

jugo de naranja (195 ml).

C E R V E Z A  A R T E S A N A L

B U Q U I  B I C H I  B R E W I N G :
B A N Q U E T E R A  (355 ml)

Kolsch $95

S A H U A R I P A  (355 ml)
Indian Pale Ale $95

C E R V E Z A S  N A C I O N A L E S  
( 3 5 5 m l  c / u )

Corona $50
Victoria $50

Pacífico Light $55
Pacífico Suave $55
Michelob Ultra $60
Negra Modelo $55

Modelo Especial $55
Stella Artois $60

P A R A D I S E  $ 1 5 0  
Gin Tanqueray, brandy cocinado con 

durazno de temporada, jugo de naranja (90 ml).

D R Y  M A R T I N I  $ 1 8 0
Gin Tanqueray Ten, Cinzano Extra Dry, 

aceituna (80 ml).

M O S C O W  M U L E  $ 1 8 0
Vodka Ketel one, limón fresco y cerveza de 

jengibre (175 ml).

M A R G A R I T A  O N  T H E  R O C K S  
$ 1 5 0

Tequila Don Julio blanco, licor de naranja, 
limón fresco (90 ml).

C L O V E R  C L U B  $ 1 5 0
Gin Tanqueray Rangpur, puré de 

frambuesas, aquafaba (150 ml).

N U E V A  Y O R K  S O U R  $ 1 8 0
Bullet Bourbon, aquafaba, Malbec (195 ml).

S E A  B R E E Z E  $ 1 5 0
Vodka Ketel one, Jugo de Granada, Jugo de 

Toronja (190 ml).

A P E R O L  S P R I T Z  $ 1 8 0
Aperol, Prosseco Cinzano, agua mineral (150 ml).

K I D S

Q U E S A D I L L A S
Quesadilla en tortilla de maíz acompañadas de frijoles y guacamole. 120

C H I C K E N  T E N D E R S
Tiras de pollo empanizadas acompañadas de catsup y mostaza. 140

M I N I  H A M B U R G U E S A  120

P O S T R E S

F L A N  D E  L A  C A S A  90

G A L L E T A  C A S A  G R A N D E  140 

N I E V E  D E  V A I N I L L A  90

B R O W N I E S  90


